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Lyofood - Liofilizowane owoce:
Kawatki jabtka - 209

Cena 14,99 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 007976

Kod EAN 5906122901360

Opis produktu

Lyofood - Liofilizowane owoce: kawatki jabtka - 20g

Wyprodukowana przez polskg firme Lyofood owoce liofilizowane: kawatki jabtka o wadze 20g

Liofilizowane jabtko od LYO FOOD to dowdd na to, ze najprostsze rozwigzania sg czesto najlepsze. W paczce znajdziesz 100%
owocéw pokrojonych w wygodne czastki, ktére pod wptywem liofilizacji staty sie lekkie i niesamowicie chrupiace. To jedna z
tych przekasek, ktére znikajg z torebki btyskawicznie, bo naturalna stodycz dojrzatego jabtka jest po prostu uzalezniajgca.

Zgodnie z zasada Clean Label, w Srodku nie ma zadnych konserwantéw, siarki ani dodanego cukru - to po prostu czyste
jabtko w skoncentrowanej formie. Dzieki swojej pidrkowej wadze idealnie nadaje sie do plecaka na dtuzsza wedréwke, ale
réwnie dobrze sprawdzi sie w miescie jako zdrowy zamiennik chipséw. Jesli nie zjesz wszystkiego od razu, czastki Swietnie
podbija smak porannej owsianki lub jogurtu, nadajac im chrupkosci.

Owoce zachowujg Swiezos¢ przez 2,5 roku od daty produkcji, o ile pamietasz o szczelnym zamykaniu opakowania.

Liofilizaty btyskawicznie chtong wilgo¢ z powietrza, wiec jesli chcesz, zeby jabtko pozostato tak samo chrupiace jak po
otwarciu, pilnuj strunowego zamkniecia.

Sktadniki:

e kawatki jabtka 100 %,

Wartos¢ odzywcza
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FAQ

00 Na czym polega proces liofilizacjiRozwin

Liofilizacja to suszenie sublimacyjne. W specjalnej komorze zamrozone owoce poddawane sg dziataniu prézni. W tych
warunkach 16d nie topi sie, lecz zamienia bezposrednio w pare wodng (sublimuje). Dzieki temu usuwamy wode, ale nie
niszczymy struktury, witamin ani smaku owocu, co dzieje sie przy tradycyjnym suszeniu na gorgco.

00 Dlaczego liofilizaty Lyofood sa tak cenione przez sportowcéw i podréznikéwRozwin

Gtéwne powody to:

¢ Piorkowa waga: 30 g mieszanki owocéw to objetosciowo duza porcja, ktéra nie obcigza plecaka.

 Btyskawiczna energia: Naturalne cukry owocowe s3 szybko przyswajalne.

¢ Brak chemii: Proces liofilizacji sam w sobie jest metoda konserwacji, wiec produkty Lyofood nie wymagaja siarki,
konserwantéw ani barwnikéw.

00 Czy owoce liofilizowane maja te same witaminy co $wiezeRozwin

Tak! Liofilizacja zachowuje az 95-98% wartosci odzywczych. To jedyna metoda obrébki, ktéra nie powoduje rozpadu
witamin wrazliwych na temperature (jak witamina C). Wybierajac liofilizaty, jesz niemal to samo, co prosto z krzaka, tylko w
I1zejszej, chrupigcej formie.

00 Jak dtugo moge przechowywac liofilizowane owoce®Rozwin

Dzieki ekstremalnie niskiej wilgotnosci (ponizej 2%), produkty te maja bardzo dtugi termin przydatnosci - standardowo 2,5
roku od daty produkcji. Sg idealne do domowych zapaséw na trudne czasy lub do zestawdéw ucieczkowych (Bug-Out Bag).
00 Co sie stanie, jesli zostawie paczke otwartgRozwin

Liofilizaty sa bardzo higroskopijne i btyskawicznie chtong wilgo¢ z powietrza. Jesli nie zamkniesz szczelnie struny, owoce w
ciggu kilku godzin stang sie gumowate i miekkie. Nadal beda bezpieczne do zjedzenia, ale stracg swéj charakterystyczny,
chrupiacy efekt.
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